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The Artisan 2009

Osterreichischer Landwein, Neusiedlersee, trocken

Die nach Siiden ausgerichtete Lage Waldacker z&hlt als eine der
besten Rieden in Halbturn. Tiefgriindige schottrige Boden mit
hoher Wasserspeicherkapazitit und einem einzigartigen Mik-
roklima bieten beste Voraussetzungen fiir optimale Traubenrei-
fe.

Vinifiziert ausschlieBlich in traditionellen offenen Garbottichen
mit mehrmals tiglich schonendem Unterstossen des Maische-
kuchens per Hand, 100% biologischer Sdureabbau, weitere Rei-
fung fiir 19 Monate in neuen Barriques.

Speiseempfehlung: gebratenes und geschmortes Rindfleisch
mit Rotweinsauce, Wild, Bitterschokolade

Rebsorten: 90% Merlot, 10% Zweigelt

Alter der Reben: 10 bis 29 Jahre

Boden: Paratschernosem- und Tschernosem
Bdden

Ertrag: selektive Handlese - 25 hl/ha

Alkohol: 13,8 % Vol.

Gesamtsiure: 4,8 g/1

Restzucker: 1,2 g/l

Trinkreife: 2011 - 2026

Trinktemperatur: 16 - 18°C

Verschlussart: DIAM 5 Korken

Staatl. Prifnummer: -

AVIN code: AVIN7135816808267
ARTISAN WINES - DI FRANZ SCHNEIDER
Erzherzog-Friedrichstrasse 19, 7131 Halbturn, Osterreich -f ‘ ‘ | You Tuh‘e
franz@artisanwines.at, www.artisanwines.at (2t J

+43 (0)699 108 149 30


mailto:franz@artisanwines.at
mailto:franz@artisanwines.at
http://www.artisanwines.at
http://www.artisanwines.at

