
Pure Rosé 2010
Österreichischer Qualitätswein, Neusiedlersee, trocken

Speiseempfehlung: als  Aperitif oder als  erfrischendes Glas 
Wein  zwischendurch  ohne Speisenbegleitung, Tramezzini, 
Lachs.
Food pairing: as starter or just as refreshing glass of wine  
without food, Tramezzini, Lachs.

Rebsorten/variety: 

Boden/soil:

Zweigelt

Reben/vines: 10 Jahre/years: 

selektive Handlese - 45 hl/ha
selective manual harvest - 45 hl/ha 

Ertrag/yield: 

Paratschernosem- und Tschernosem 
Böden/Para- and tschernosemic soils

Alkohol/alcohol: 

Trinkreife/maturity: 

Temperatur/
temperature: 

11,5% Vol.

2010 - 2013

11 - 13ºC

Ohne Maischestandzeit sofort schonend gepresst, temperatur-
gesteuert in Tanks vinifiziert mit kurzer Reifung auf  der Fein-
hefe, kein Säureabbau. 
Gently pressed without maceration on the  skins, fermented 
under controlled temperatures in tanks with short maturation 
on the fine lees, no malolactic fermentation.

Unser  Weingarten in der Riede Waldacker ist rund 1000m 
lang. Aus dem  mit Zweigelt bestockten, schottrigen Teil  haben 
wir erstmals einen  Rosé vinifiziert. Der Seewinkelschotter im 
Unterboden ist der Hauptgrund für  die frisch-fruchtigen Erd-
beer- und Himbeeraromatik.
Our vineyard in the  Cru Waldacker is about 1000m long. 
From the Zweigelt part with „Seewinkel“-gravel we  vinified 
this Rosé for the first time. Excatly this  stones are  the reason 
for the strawberry and raspberry driven flavour profile.

AVIN code: AVIN3327448864962


