
Artisan Halbturn White 2009
Österreichischer Qualitätswein, Neusiedlersee, trocken

Vinifiziert ausschließlich mit temperaturgesteuerter  Gärung  in 
Barriques und Tonneaux, 100% biologischer Säureabbau, Rei-
fung auf der Feinhefe für 6 Monate. 

Speiseempfehlung: Boeuf Stroganoff, Spargel mit Sauce Hol-
landaise, zu Curries.

Rebsorte: 

Boden:

50% Chardonnay, 25%  Graubur-
gunder, 25% Weißburgunder

Alter der Reben: 10 bis 30 Jahre

selektive Handlese - 45 hl/haErtrag: 

Paratschernosem- und Tschernosem 
Böden

Alkohol: 

Trinkreife: 

Trinktemperatur: 

13,1 % Vol.

2010 - 2020

14 - 16ºC

In  der Riede Lehendorf findet man  sehr karge Verhältnisse auf 
grund des hohen Anteils an Seewinkelschotter. Genau  diese 
zum Teil  sehr großen  Steine sind die Basis für mineralische 
Weißweine.

AVIN code: AVIN0174279165989

Gesamtsäure: 4,2 g/l  

Restzucker: 1,2 g/l  

Staatl. Prüfnummer: E 6126/11

ARTISAN WINES - DI FRANZ SCHNEIDER
Erzherzog-Friedrichstrasse 19, 7131 Halbturn, Österreich
franz@artisanwines.at, www.artisanwines.at
+43 (0)699 108 149 30

Verschlussart: Naturkorken
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